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VOLNAY

Cépage : 100 % Pinot Noir
Température de service: 16-18°
Potentiel de garde : 6-8 ans

Situation et terroir
Haut perché sur la Cote de Beaune, étroit et pentu
pour laisser toutes ses aises a la vigne, Volnay est
adossé a la petite montagne du Chaignot, dessinant
un léger coude dans l'orientation générale des
versants : du levant au sud-est.

Vinification | Elevage

Les raisins, sont égrappés et vinifiés en cuve
pendant environ 4 semaines, révélant ainsi toutes la
richesse de leurs arémes. Apres décuvage, les vins
sont entonnés en fit de chéne et élevés pendant 15
mois.
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Dégustation
Rubis vif, grenat clair, ses arbmes sont la violette, la
groseille, la cerise et avec I'age les épuces, le gibier
et le pruneau cuit. Sa concentration, sa complexité
s'expriment de facon délicate et nuancée. A la
franchise du golt, s'ajoute une précocité qui lui
permet de s'ouvrir assez tot. Frais a l'attaque,
chaleureux en finale, on croit mordre dans le fruit et
respirer sa chair.

Accord Mets et Vin

Sa féminité veloutée va de pair avec une grande
intensité aromatique, ce qui le prédispose aux plats
sophistiqués a base de volailles patiemment roéties
ou laquées. Elles se laisseront submerger par ses
arémes fruités et épicés. Son intensité lui permet de
se marier aux fromages aux saveurs affirmées.



