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Clos du Chateau

Cépage : 100% Chardonnay
Température de service : 10-12°
Potentiel de garde : 3-6 ans

Situation et terroir

En 2017, les producteurs de l'appellation régionale «
Bourgogne » des Cotes de Beaune et de Nuits ont
obtenu la mention complémentaire « Bourgogne
Cote d'Or ». Cette dénomination est réservée aux
vins rouges et blancs tranquilles issus des 40
communes de cette aire délimitée. Notre
Bourgogne Chardonnay Clos du Chateau entoure le
Chateau de Savigny Les Beaune et représente 0,56
ha.

Vinification | Elevage

Les raisins sont pressés directement apres la
récolte, puis les fermentations alcooliques et
malolactiques ont lieu a 50% en cuve inox et 50% en
fts de Chéne. L'élevage dure 12 mois environ avant
la préparation pour la mise en bouteille.
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Deégustation
Vous apprécierez ses arébmes de Chevrefeuille,
Genét, Champignon. Notre Bourgogne Chardonnay
est un vin frais et agréable, caractérisé par ses
arbmes assez explosifs de fruits, il s'exprime
pleinement dans sa toute premiére jeunesse.

Accord Mets et Vin

Tres agréable a 'apéritif. Ce Bourgogne Chardonnay
se marie également trés bien avec les charcuteries,
les poissons, les légumes grillés et marinés ainsi que
les fromages de chévre.



